
Шеф Физици: ..................................................................................................................................................
Ястие: ............................................................................................................................................................... 

ЧАСТ 1: ПЛАНИРАНЕ
1.Основни съставки на ястието:.........................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................
2.Приготвяне на отделните компоненти:

.......................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

ЧАСТ 2: ПОДРЕЖДАНЕ НА ЧИНИЯТА
1.Подредете компонентите върху шаблона на вашата чиния (на последната

страница). 
Нарисувайте как ще изглежда вашата чиния - как ще бъдат подредени всички
компоненти.
В празните полета отстрани отбележете вида на компонентите и топлинните
процеси, участващи в приготвянето им.
Свържете всяко поле с местоположението на компонента в чинията.

ЧАСТ 3: КАКВО МОЖЕ ДА СЕ ОБЪРКА?

Шеф Физик

Компонент Какво може да се обърка? Как да избегнем проблема?



ЧАСТ 4: ПОДГОТОВКА ЗА ПРЕЗЕНТАЦИЯ
1.Подгответе кратко представяне на вашата чиния, като включите следните

опорни точки:
Наименование на вашето ястие;
Начин на приготвяне;
Получаване на различните текстури;
Възможни проблеми при приготвянето;
Решение на потенциалните проблеми.

2.Изберете един ученик от вашата група, който ще се присъедини към
кулинарното жури.

КРИТЕРИИ ЗА ОЦЕНКА
1.Яснота на представянето

Обяснението е разбираемо и добре структурирано.
Използват се точни и подходящи думи и термини.
Представянето е уверено и в рамките на определеното време.

2.Логично обяснение
Обяснено е какво се случва с всеки компонент.
Показана е връзка между действията и крайния резултат.
Обясненията са логични и последователни.

3.Креативност
Ястието е оригинално и интересно.
Чинията е подредена естетически.
Има разнообразие от компоненти и текстури.

4.Работа в екип
Всички ученици участват активно.
Има сътрудничество и разпределение на задачите.
Екипът взема решения заедно.

5.Решаване на проблеми
Посочени са реалистични възможни проблеми.
Предложени са логични решения.
Показано е разбиране как да се избегнат грешки.
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